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Un printemps frais et relativement humide

Le printemps est frais, et relativement humide. Cette
fraicheur permet de contenir le développement des maladies
cryptogamiques dont I'innoculum est bien présent.

Un été chaud et sec
L'été, chaud et sec, est marqué par plusieurs épisodes caniculaires.
Ces conditions ont favorisé un arrét de croissance précoce et une
véraison homogene. La pression sanitaire a été tres faible.
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Un hiver chaud apres un
Les pluies accumulées au
de reconstituer les réserv
températures hivernales o
I'accoutumée, a I'excepti

debut janvier.

' Laforaison

La floraison est tardive, la
fécondation est contrariée par
les pluies début juin entrainant
de la coulure, essentiellement

sur les merlots.
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Né sous une bonne étoile!

Entre épisodes pluvieux et vagues de
chaleur, la clé du millésime 2019 aura
été la maitrise du régime hydrique par la
gestion des enherbements et des
hauteurs de feuillage pour maintenir une
alimentation en eau constante.

A partir de fin juin, le mercure s'est emballg, affichant des
maximales supérieures a 35°C. Réduire les effeuillages afin de
protéger les raisins a alors été une priorité. Bénéficiant d’un
climat favorable jusqu’aux vendanges, les Cabernets ont pu
atteindre une pleine maturation a coeur.

Les fermentations ont été conduites en « circuit fermé » pour
garder tout le potentiel aromatique. Les Merlots offrent une
éclatante fraicheur et de la gourmandise. Les Cabernets
s’habillent d’une chair intense alliée a une trame tannique
serrée. Le temps fera son ceuvre. .. mais I'appellation Margaux
donne avec ce millésime 2019 sa pleine mesure tout en
précision et en délicatesse.

Alexander van Beek
Directeur Général
Chateau Giscours & Chateau du Tertre

Encore un beau
millésime

['hiver est doux et février chaud et sec
par rapport a la moyenne provoguant un
débourrement précoce vers le 15-20
mars. Avril est humide et laisse craindre
un développement du mildiou.

Mai est quant a lui sec avec une petite
frayeur au début du mois avec quelques gelées matinales. Juin
est tres arrosé en particulier sur la fleur engendrant une coulure
significative sur les Merlots. Le millésime change radicalement
avec une canicule qui s’installe en juillet. Record de
température le 25 du mois avec 41°C a I'ombre.

La véraison se déroule dans de bonnes conditions fin juillet-
début ao(t. La premiére quinzaine de septembre est chaude
et sans pluie. Pluies salvatrices fin septembre qui
permettront a la vigne d’atteindre de belles maturités
techniques et phénoliques.

Fin septembre, récolte du Merlot et premiére quinzaine
d’octobre pour le Cabernet Sauvignon.

Stéphane Fort
Directeur Technique
Chateau Paveil de Luze

Le double challenge en BIO...

Viticulture conventionnelle ou Bio, tous
les vignerons esperent beaucoup d'un
nouveau millésime. Apres 2017, gélif,
2018, malgré I'enchantement de la _
qualité atteinte, a été peu généreux. Une - t
demi-récolte a Mille Roses, mais un soleil Y

qui a sublimé le peu qu’il restait sur pied. -

2019 ! Nous évitons la catastrophe des 2 épisodes de gel
printanier, I’espoir est permis pour une vraie récolte ! Mais
attention ! Un double challenge cette année : gérer avec des
doses de cuivre autorisées baissant de 33 % !

La fleur difficile, les épisodes pluvieux nombreux, le niveau de
traitement requis nous semblait inatteignable, mais pourtant nous
avons réussi a contenir nos traitements en dessous de I'exigence
européenne, arrétant de traiter quasiment début juillet. L'été
magnifique, flétrissant nos raisins, nous a gratifié de quelques
pluies au bon moment, réconciliant qualité et quantité pour un
résultat exceptionnel. Merci 2019 ! On en avait besoin mais
aussi sacrément envie !

David Daure
Propriétaire-vigneron
Chateau Mille Roses

Un millésime de
grande classe

2019 aura été marqué par beaucoup
d’humidité en début de cycle, un mois de
juillet extrémement chaud et une arriere-
saison conforme au climat attendu sous
nos latitudes.

Les merlots ont été vendangés a maturité

optimale les 3 et 4 octobre. Au terme de 28 jours de cuvaison
les vins expriment des arémes de fruits rouges tres précis. lis
sont croquants et juteux, opulents et profonds.

Pour les petits verdots et les cabernets sauvignons, il a été
nécessaire d’attendre encore dix jours pour atteindre la
maturité souhaitée. Nous les avons vendangés les 14 et 15
octobre. Au terme de 29 jours de cuvaison les vins de
cabernets sauvignons sont tout simplement somptueux.

Des aromes de cassis et de mres, une structure tout en
finesse typiquement margalaise, un équilibre de dégustation
parfait de I'attaque a la finale. Des vins riches, profonds,
empreints d’une grande typicité, la classe.

Bertrand Dugoua
Directeur technique
Chateau des Eyrins
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MARGAUX

Terroir de biodiversité

PR

Parce que la biodiversité est essentielle dans les vignes, I'appellation Margaux
a lancé depuis 2013 un projet de préservation de la biodiversité et des
paysages, projet né qu’une réflexion collective.

Le nom de Margaux est synonyme d’excellence. Elle le doit a son terroir
exceptionnel sur lequel nous vivons et travaillons, et également au savoir-faire
de nos viticulteurs, artisans de I'ombre de cette excellence révélée, pour le plus
grand plaisir des amateurs de nos grands vins.

Cet héritage exceptionnel est précieux et nous devons en prendre soin,
le pérenniser.

Ainsi I'appellation Margaux a lancé une démarche qui vise a préserver notre
territoire et a voir s’y épanouir la biodiversité qu'il héberge. Pour inscrire cette
démarche dans la durée, nous nous sommes entourés de compétences pour
en assurer la rigueur scientifique indispensable. Cette démarche, Margaux
Terroir de biodiversité, est labellisée et soutenue par le dispositif GIEE
(Groupement d’Intérét Economique et Environnemental) porté par le Ministere
de I'’Agriculture. Notre engagement collectif vers des pratiques qui visent la
performance, I'environnement et le social est ainsi reconnu au niveau national
par ce label, colonne vertébrale des projets d’agro-écologie en France.

Le mouvement est lancé, et, nous conduit a revoir nos pratiques, a nous engager
dans une voie qui concilie encore plus viticulture et préservation de
I'environnement.

En 2019 plus de 80% de la surface du vignoble de Margaux n’utilise plus
d’herbicides ou d'insecticides(*) et, depuis 2018, 25 propriétés sont engagées
dans plus de 350 projets d’actions avec participation a des journées de
sensibilisation et a des groupes de travail thématiques.

Margaux, Terroir de biodiversité, S'inscrit dans un engagement collectif pour
que demain Margaux rime aussi avec excellence environnementale.

(*) hors les traitements contre la flavescence doré
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LA DEMARCHE

2013
Lancement de
la démarche

2013/2014
Etat des lieux et
diagnostics,
restitution de
cartographies
paysageres et
d’occupation
des sols

2015

Inventaire
faunistique en
partenariat avec la
LPO et DGE,
chauve-souris,
abeilles, papillons,
oiseaux

2016

Définition des

4 actions de
préservations
prioritaires :
retard de fauche
sur les fossés,
fauche tardive sur
les abords de
parcelles,
valorisation des
parcelles en repos,
plantations de
haies champétres
et d’arbres isolés

Depuis 2017
Mise en place
des actions

INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN
BORDEAUX AQUITAINE
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