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J'entends déja d'ici les sceptiques g o & *i'
"Vous, les Margalais, le millésime du siécle, X
vous nous faites le coup tous les ans !...". - .i
Et pourtant... Et pourtant, ce millésime 2010, <’ k’f: — ““;.‘T
fait l'unanimité chez les maitres de chai, R

dans les Crus Artisans comme les Crus Classés, “

chez les particuliers comme les Crus Bourgeois. > .

I1 est I'objet de toutes les conversations
passionnées entre techniciens.

A quoi le comparer avec ses hauts degrés
équilibrés par une belle acidité classique,
avec ses tanins concentres soutenus par
Un corps somptueux.

On cherchera vainement dans les quarante
dernieéres années un millésime équivalent.
Avant, le souvenir fait défaut mais les analyses Ir
des anciens millésimes parvenus jusqu'da nous "
confirment que le 2010 est vraiment extra-
ordinaire.

On ne peut s'empécher d'observer que la N .| -
derniere décennie a été particulierement

prodigue en millésimes généreux et structures.

La tendance est-elle temporaire ou inexorable ?

2010 est-il un millésime hors norme ou

la nouvelle référence ?

A vous de juger !

Joseé Sanfins
Président Adjoint du Syndicat Viticole de Margaux

YNDICAT VITICOLE DE MARGAUX
. 33460 x-Tel: 788 ;
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Précipitations (mm)

MiIIéSime 2010 . ECGJTS aux ﬂOTmales t?“eﬂtenai?“es Station Météo de Margaux : Moyennes décadaires
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Un hiver froid

et une pluviométrie irréguliére :
Malgré des périodes de trés fortes pluies
(début novembre), le cumul des précipitations
est globalement proche de la normale,

La période de froid observée a partir

de mi-décembre a géné la conservation

du Mildiou et de I'Oidium, annoncant une
année de faible pression.

La

tres rapidement, dans des conditions
idéales (temps chaud et sec) présageant
d 'une récolte réguliere et homogene.
Cependant un bref épisode pluvieux a
géné la chute des capuchons floraux
des Merlots entrainant de la coulure.

floraison des Cabernets s'est faite

Déc 09 Janv 10 Fév 10

Mars 10

Des conditions

de ramassage idéales:
Chaque parcelle a pu étre vendangée
d son plus haut niveau de maturité.
Le temps sec et les nuits fraiches ont
empéche 'apparition du botrytis.

Avr 10 Mai 10 Juin 10 Juil 10 Aot 10 Sept 10

2010, un millésime dans la lignée des plus grands :

Le printemps exceptionnellement chaud en 2005 explique
le décalage des courbes du graphique ci-contre, faisant de
2005 une année particulierement précoce.

Avec 2010, nous observons une évolution plus classique des
températures, quasiment calées sur 2000 et 2009.
Les nuits tres fraiches a partir de fin aoGt assurent une
maturation longue et réguliére et garantissent un bon état
sanitaire.
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Appellation Margaux:
Les effets de la coulure sur les Merlots se font sentir sur le rendement moyen
de l'appellation.

Millésimes | Surface en Récolte | Rendement
production (ha) (hL) moyen (hL/ha)
1999 1392 74 199 53,3
2000 1408 73 446 52,2
2001 1409 65840 46,7
2002 1400 53 342 38,1
2003 1409 52 647 37,4
2004 1413 77 803 551
2005 1423 62725 44,1
2006 1425 66 268 46,5
2007 1493 71360 47,8
2008 1488 60 902 40,9
2009 1489 63 657 42,8
2010 1500 63763 42,5

Les niveaux de maturité atteints a I'approche des vendanges témoignent des
conditions climatiques exceptionnelles dont a bénéficié le millésime 2010 qui
se hisse trés clairement au niveau des grands millésimes de référence que
sont 2000, 2005 et 2009.

Les vins issus de ces raisins sont trés colorés, puissants avec un excellent équi-
libre Acide / Alcool / Tanins. La maturité est exceptionnelle, en particulier en
ce qui concerne lI'accumulation des sucres, et la fraicheur aromatique est pré-

servée,

C’est un grand millésime avec une excellente aptitude au vieillissement.

Degre

potentiel

(%Vol)

Acidité totale

(gH.S0,/1)

Total

Anthocyanes

(mg/L)

Anthocyanes
extractibles

(mg/L)

Pourcentage
de tanins
de pépins (%)

19/09/00

19/09/05 13,09 3,90 2058 1080 65 33
28/09/09 14,40 2,55 1975 1022 66 38
27/09/10 14,11 3,35 2811 1284 67 23
26/09/00 11,55 4,20 2197 1174 56 16
26/09/05 12,86 3,83 3133 1535 71 13
28/09/09 12,95 3,95 2117 1153 62 16
27/09/10 12,97 3,70 3343 1304 65 20

2010 bis repetita place
nature. Il pourra c
gue par son style tr
la puissance et la finesse. Un ton de classicisme dans un écrin de velours.

Eric BOISSENOT - Oenologue, Docteur-eés-sciences

/MU de 1'CEnologue

: un grand millésime que nous offre encore la
[

roit, chaleureux

grand frere 2009 dont il se distin-
sensuel d la fois. L'harmonie entre




/MU au Vigneron

Un millésime aux fondations extrémement solides

Les duos de tres grands millésimes ne sont pas si frequents. Qualitativement, ce millésime 2010 a connu
des conditions climatiques exceptionnellement favorables, comme ['ont été celles du millésime 2009.

Apres un déemarrage tardif de la végétation qui a préservé la vigne des gelées printanieres, le
débourrement s'est déroulé de facon trés homogene en avril. A fin mai, le potentiel quantitatif
s'annoncgait lui aussi excellent. La fécondation a cependant été fortement perturbée par une période de
temps froid et pluvieux en juin qui a provoqueé une floraison tres étalée puis une forte coulure, reduisant
le volume espére.

Les tres belles conditions thermiques du mois de juillet ont gommé une grande partie de cette
hétérogénéité d'apres floraison et la véraison s'est terminée assez rapidement. Ce tres beau temps,
alternant des journées ensoleillées sans exces de temperature a des nuits fraiches s'est poursuivi sans
interruption jusqu'a la fin des vendanges.

Le millesime 2010 se caractérise également par un tres fort deficit hydrique, qui s'est accentue
regulierement tout au long de 1'éte, a I'origine d'une concentration phénolique encore plus importante
que celle déja élevée du 2009, des baies tres petites avec une richesse aromatique et une préservation de
l'acidite etonnantes. Quelques millimetres de pluies salvatrices lors de la deuxieme semaine de
septembre (35 mm a Margaux) ont heureusement accéléré la maturation des pellicules localement
retardée par des contraintes hydriques trés marquees.

Dans ces conditions particulierement favorables, nous avons pris tout notre temps pour vendanger
chaque parcelle a son optimum : 2010 marque un record de durée des vendanges, les plus longues de
"histoire récente de Chdateau Palmer.

Si les degrés d’alcool sont tres élevés comme en 2009, I'acidite synonyme de fraicheur et la
concentration tannique sont les bases du pedigree des vins 2010. Puissance et equilibre leurs conferent le
potentiel de rejoindre le panthéon des plus grands millésimes. Qui plus est, et a la différence des
millésimes du siecle passé qui ont construit la légende des grands Bordeaux, la précision des choix de
maturité et la maitrise fine des extractions ont permis d'en dompter la force et la puissance: un diamant
delicatement taillé dont le temps laissera s'exprimer toute la délicatesse.

Thomas DUROUX - Directeur du Chdteau Palmer.

Cinqg communes,
un grand terroir,
une appellation.

Margaux




